
Cope r to €  2                        Se r v i c e  €   2 
 

 Ant ipast i  - Appet izers
Agorà*  ( f i s h  and  ch ip s  d i  gambe ro e  ma ione s e  a l  m i r t i l lo ,  po lpo e  l en t i c ch i e  ne re ,  b re s ao l a  d i  pe s c e  spada  fumè  con 
cuore  morb i do d i  f io r  d i  l a t t e ,  c apa s an t a  g ra t i n a t a )               €  16
( f i s h  and  ch ip s  o f  s h r imp and  mayonna i s e  w i t h  b l uebe r ry ,  oc topus  and  b l a ck  l en t i l s ,  smoked  sword f i s h  b re s ao l a  w i t h  so f t  h ea r t  o f  f io r  d i  l a t t e , 
s c a l lop  au  g ra t i n )

I n s a l a t a  d i  Ma re  *     €  13
Sea  food s a l ad 

M i s to Ma re  ( an t i p a s t i  d e l  g io r no )  4/5  €  15
Mixed  Sea  4/5 v a r i e t i e s

C rud i t è  m i s to d i  ma re  (num.1 ostrica, num.1 scampo I°, 2 Gamberoni rossi di Mazara, Tar tare di gambero bianco ) *     €  20
Mixed  s e a food c rud i t è  ( 1  oys t e r,  1  s c ampo I  ° ,  2  Maza ra  red  p rawns ,  wh i t e  p rawn t a r t a re )  *

Ten t aco l i  d i  po lpo g r i g l i a t i  con ace to ba l s am i co *                 €  13
Gr i l l e d  oc topus  t en t a c l e s  w i t h  b a l s am i c  v i n ega r  *

C rud i t è  d i  gambe ro ros so d i  Maza ra  *                   €  16
Raw red  p rawns  f rom Maza ra  *

Provocaz ione* (pescatr ice a l  vapore su ve l lutata a l  nero di seppia con crudo di gambero rosso e porro scottato)     €  18
Provoca t ion*  ( s t e amed  monkf i s h  on cut t l e f i s h  i nk  c re am w i t h  raw red  p rawns  and  s e a red  l e ek )

Cockta i l  d i  G ambe r i  *                            €  12  
Sh r imp Cockta i l

Os t r i c h e                      a l  p e z zo   €  3
Oyste r s                                      a  p i e c e

Punt i l l e  d i  Ca l ama re t t i  f r i t t i  *                €  12
Pea r l s  o f  F r i ed  Chamomi l e s

C ap re s e  (mozza re l l a  d i  bu f a l a  DOP,  pomodoro,  ba s i l i co ,  or i g ano,  o l io )   €  9
(bu f f a lo  mozza re l l a ,  tomato,  b a s i l ,  o regano,  o i l ) 

Bre s ao l a  con s c ag l i e  d i  g rana  e  ruco l a                   €  9           
B re s ao l a  w i t h  f l ake s  and  rocke t

An t i p a s to a l l ’ I t a l i a na  ( s a l um i  e  fo rmagg i )         €  9
(Sausage s  and  Chee s e )

 Fr iggitor ia - Fr ied foods
Pata t i n e  f r i t t e            €  3
French  f r i e s

P ane l l e              €  3    
Ch i ckpea  f r i t t e r s 

C rocche t t e  d i  pa t a t e            €  3 ,5
Pota to ch ip s

B ru s che t t e              €  4 ,5
Toas t ed  b re ad  s l i c e s  w i t h  s auce ,  ga r l i c ,  b a s i l ,  o i l  and  pa rme san

C rocche t t e  pa l e rm i t ane  c a z z i l l i          €  4
Pota to ch ip s  “pa l e rm i t ane  c a z z i l l i “

Mozza re l l i n e  pana t e           €  4
Breaded  mozza re l l a  b a l l s

O l i v e  a s co l ane            €  4
Ol i v e  a s co l ane

A ranc i n e t t e            €  4
Orange s

M i s to ca l do pe r  3  (pa t a t i n e ,  pane l l e ,  b ru s che t t e ,  c rocche t t e )   €  7 ,5
Mixed  who l e  fo r  3  ( f rench  f r i e s ,  ch i ckpea  f r i t t e r s ,  b ru s che t t a ,  c roquet t e s )

* Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati  - * Some products may be deep frozen
Alcuni prodotti possono provocare allergie o intolleranze ( Olio, Pepe, Aglio, Peperoncino, Mandorle, etc. ) per informazioni rivolgersi al personale

Some products may cause allergies or intolerances ( Oil, Pepper, Garlic, Hot Pepper, Almonds, etc. ) for information contact the staff



 Pr imi Piatt i  - F i rst courses
Cous  Cous  d i  pe s c e  *  ( s a b a to e  domen i c a )        €  12
(pe s c e ,  ag l io ,  c i po l l a ,  o l io ,  p re z z emo lo ,  pepe ronc i no,  pomodoro) 

( a v a i l a b l e  on  Sa tu rday s  and  Sundays )  ( f i s h ,  ga r l i c ,  on ion ,  o i l ,  pa r s l ey ,  ch i l i  p eppe r,  tomato ) 

Bus i a t e  a l lo  Scog l io  *                   €  14
( ag l io ,  o l io ,  pepe ronc i no,  pomodoro,  s c amp i ,  g ranch io  por ro ,  gambe ro b i anco,  p re z z emo lo )

(ga r l i c ,  o i l ,  c h i l l i  p eppe r,  tomato,  s c amp i ,  c ra b ,  wh i t e  p rawns ,  pa r s l ey )                     

Bus i a t e  de l lo  Che f  *           €  14
( ag l io ,  o l io ,  pepe ronc i no,  c e r n i a ,  uova  d i  pe s c e ,  gambe ro b i anco,  p re z z emo lo ,  pomodoro)

(ga r l i c ,  o i l ,  c h i l i  p eppe r,  g roupe r,  f i s h  egg s ,  wh i t e  s h r imp ,  pa r s l ey ,  tomato )

F e t tucc i n e  con C rema  d i  S camp i  *         €  13
(o l io ,  ag l io ,  c i po l l a ,  c a rote ,  pepe ronc i no,  s c amp i ,  vodka ,  panna ,  pomodoro,  pa rm ig i ano )

(o i l ,  g a r l i c ,  on ion ,  c a r rot s ,  ch i l i  p eppe r,  s h r imp f i s h ,  vodka ,  c re am,  tomato,  pa rme san  chee s e )

Spaghe t t i  quad ra t i  Akkus s i  *          €  16
( ag l io ,  o l io ,  pepe ronc i no,  gambe ro ros so ,  p i no l i ,  v i no b i anco,  p re z z emo lo ,  pomodoro)

(ga r l i c ,  o i l ,  c h i l i  p eppe r,  red  s h r imp ,  p i n e  nut s ,  wh i t e  w ine ,  pa r s l ey ,  tomato )

Tag l io l i n i  a l  n e ro d i  s epp i a  con t a r t a re  d i  gambe ro ros so     €  16
( ag l io ,  o l io  e x t ra v e rg i n e  d ’o l i v e ,  s epp i a ,  ne ro d i  s epp i a ,  t a r t a re  d i  gambe ro ros so )

(ga r l i c ,  e x t ra  v i rg i n  o l i v e  o i l ,  cu t t l e f i s h ,  cu t t l e f i s h  i nk ,  red  s h r imp t a r t a re )

F e t tucc i n e  pag l i a  e  f i eno a l  p ro fumo d i  ma re      €  18

(gambe r i ,   s a l i co r n i a ,  uova  d i  r i c c i ,  ag l io ,  o l io ,  p re z z emo lo ,  pepe )

(p rawns ,  g l a s swor t ,  s e a  u rch i n  roe ,  ga r l i c ,  o i l ,  pa r s l ey ,  peppe r )

C a rame l l e  Tr i co lo re  r i p i ene  d i  R i cot t a  e  Sp inac i  *      €  14
(bu r ro ,  c i po l l a ,  pepe ronc i no,  gambe ro b i anco,  vodka ,  panna ,  z a f f e rano,  uova  d i  lompo,  p re z z emo lo )

(but t e r,  on ion ,  ch i l i  p eppe r,  wh i t e  s h r imp ,  vodka ,  c re am,  s a f f ron ,  l ump,  pa r s l ey )

R i sot to Impe r i a l e  *  (m in imo 2  pe r sone )            €  12
( bu r ro ,  c i po l l a ,  gambe ro b i anco,  vodka ,  p re z z emo lo ,  panna ,  zucca  g i a l l a ,  pa rm ig i ano,  ma sca rpone )

( bu t t e r,  on ion ,  wh i t e  s h r imp ,  vodka ,  pa r s l ey ,  c re am,  ye l low pumpk in ,  pa rme san  chee s e ,  ma s ca rpone )

Bu s i a t e  con s b r i c io l a t a  d i  s a l s i c c i a  e  p i s t a c ch io       €  11
(o l io ,  c i po l l a ,  c a rote ,  s a l s i c c i a  s b r i c io l a t a ,  p i s t a c ch io ,  panna ,  g rane l l a  d i  p i s t a c ch io )

(o i l ,  on ion ,  c a r rot s ,  c rumb l ed  s au s age ,  p i s t a ch io ,  c re am,  chopped  p i s t a ch ios )

Gnocch i  d i  pa t a t e  t a r tu f a t i          €  10
(o l io ,  c i po l l a ,  pance t t a  a  dad i n i ,  c rema  d i  fungh i  a l  t a r tu fo ,  fungh i  f re s ch i ,  panna )

(o i l ,  on ion ,  b acon ,  t ru f f l e  mush room c re am,  f re s h  mush rooms ,  c re am )

* Some products may be deep frozen

Some products may cause allergies or intolerances ( Oil, Pepper, Garlic, Hot Pepper, Almonds, etc. ) for information contact the staff



 Secondi Piatt i  - Second Courses
Gambe ron i  A r ros to (num.  4 )  *    I °  s c e l t a  €  24 /  I °  E x t ra  €  30
Roas t ed  P rawns  ( numbe r  4 )   I  °  c ho i c e  €  24 /  I  °  E x t ra  €  30

Pe s c e  Spada  a i  F e r r i   *               €  13
Gr i l l e d  sword f i s h

G r i g l i a t a  d i  Pe s c e  *   (½ Pe sce  Spada ,  1  Gambe rone ,  1  Scampo,  1  Sepp i a )   €  18
F i s h  G r i l l  *  (½ Sword f i s h ,  1  Sh r imp ,  1  Scamp i  f i s h ,  1  Sep i a )

S epp i e  a l  Ma r s a l a  *                     €  13
Cut t l e f i s h  w i t h  Ma r s a l a  w ine

F r i t tu ra  m i s t a  d i  Ca l ama r i  e  G ambe r i  *         €  15
Mixed  F ry  of  Squ id  and  Sh r imp

Ca l ama r i  a l l a  g r i g l i a  *           €  15
Gr i l l e d  squ id s

Pe s c e  F re s co ( a l l ’ e t to )          €  5
Fre sh  F i s h  (pe r  h ec togran )

Pescat r i ce  a l l a  Med i te r ranea (pescat r i ce  a r rosto su ve l lutata a l  f inocch ie t to se l vat i co guar n i to d ’ a sparag i )        €  15
Pesca t r i c e  a l l a  Med i t e r ranea  ( roa s t ed  monkf i s h  on w i l d  f enne l  soup ga r n i s h ed  w i t h  a spa ragus )

Vapore  d i  pos i don i a *  (mo l l u s ch i ,  c ros t a c e i  e  ruco l a  a l  v apore  con ,  uova  d i  r i c c i )    €  18
Pos idon i a  s t e am*  mo l l u s c s ,  c ru s t a c ean s  and  s t e amed  rocke t  w i t h  s e a  u rch i n  roe )

B i s t e c c a  d i  s cot tona  I r l ande s e  (g r.500/600)   €  25
I r i s h  h e i f e r  s t e ak  (500/600 g r )

Tag l i a t a  d i  p i c anha  con ruco l a  e  g rana         €  20
S l i c ed    p i c anha  w i t h  rocke t  and  pa rme san

F i l e t to d i  manzo a i  t re  pep i         €  18
Bee f  f i l l e t  w i t h  t h re e  peppe r s

G r i g l i a t a  d i  Ca r ne  m i s t a  *  (M in i  bu rge r  d i  wagyu ,  v i t e l lo ,  A r ros t i c i n i  d i  ov i no ,  A r i s t a  d i  Ma i a l e )    €  15
Gr i l l e d  Mea t  (M in i  bu rge r  o f  wagyu ,  v e a l ,  s h e ep  skewe r s ,  pork  lo in )

S t i n co d i  Ma i a l e  a l  fo r no con pa t a t e         €  15
Baked  pork  knuck l e  w i t h  pota toe s

Ba f f a  d i  cos t i n e  d i  su i no a r ros to a l l a  pap r i k a  do l c e  con pa t a t e    €  20
Baf f a  o f  roa s t ed  pork  r i b s  w i t h  swee t  pap r i k a  and  pota toe s 

A r ros t i c i n i  d i  Ov ino o Su ino *          €  12
Sheep  or  Pork  skewe r s

 
* Some products may be deep frozen

Some products may cause allergies or intolerances ( Oil, Pepper, Garlic, Hot Pepper, Almonds, etc. ) for information contact the staff



 Contorni - S ide d ishes born
Insa l a t a  v e rde                     €  3 ,5
Green  s a l ad

I n s a l a t a  M i s t a  ( i n s a l a t a  v e rde ,  pomodor i no,  rad i c ch io )                €  4
Mixed  s a l ad  (g re en  s a l ad ,  tomato,  rad i c ch io )

G r i g l i a t a  d i  Ve rdu re                     €  6
Gr i l l e d  Vege t ab l e s

P a t a t e  a l  fo r no                     €  4 ,5
Baked  pota toe s

 Frutta - Fruits
Frut t a                        €  4
Fru i t s

 Dolce - Dessert
Panna  cot t a  con c iocco l a to /  c a rame l lo  /  ama rena                 €  4
Panna  cot t a  w i t h  choco l a t e  /  c a rame l  /  b l a ck  che r ry

Pa r f a i t  d i  mandor l e  a l  p i s t a c ch io  ( GLUEN FREE )                €  4
P i s t a ch io  a lmond pa r f a i t  ( GLUTEN FREE )

Pa r f a i t  a l l e  mandor l e  ( GLUTEN FREE )                   €  4
Par f a i t  w i t h  a lmonds  ( GLUTEN FREE )

S em i f reddo a l  c iocco l a to                   €  4
Choco l a t e  s em i f reddo

Tor t i no cuore  c a l do a l  c iocco l a to                  €  4
Choco l a t e  c ake

Tor t i no cuore  c a l do a l  p i s t a c ch io  /  c iocco l a to b i anco               €  5
P i s t a ch io  /  wh i t e  choco l a t e  p i e

C appe l l e t t i  d i  r i cot t a  ( num.3 )                    €  4
“Cappe l l e t t i ”  w i t h  r i cot t a  chee s e  ( numbe r  3 )

Tortino settestrati all’arancia / settestrati al pistacchio / sorbetto al limone con cuore di sciroppo alla fragola / gelato lime       €  4
Orange  s e t t e s t ra t i  p i e  /  p i s t a ch io  s e t t e s t ra t i  /  l emon sorbe t  w i t h  s t rawbe r ry  sy rup  hea r t ,  l emon i c e  c re am

M in i  chee s e c ake  a i  f ru t t i  d i  bosco ( GLUTEN FREE )                €  5
Min i  chee s e c ake  w i t h  b e r r i e s  ( GLUTEN FREE )

De s s e r t :  nocc io l a  e  cocco /  t i ram i sù  /  c roccan t e  a l l ’ ama rena               €  5
Des s e r t :  h a z e l nu t  and  coconut  /  t i ram i su  /  c runchy  b l a ck  che r ry

M in i  T i ram i sù  ( GLUTEN FREE )                   €  5
Min i  T i ram i su  ( GLUTEN FREE )

Tor t e  ge l a to v a r i  gu s t i                    €  4
Ice  c re am cake s  v a r ious  f l a vor s

* Some products may be deep frozen

Some products may cause allergies or intolerances ( Oil, Pepper, Garlic, Hot Pepper, Almonds, etc. ) for information contact the staff



 Impasti: multicereali, gluten free, integrali € 1,50 - Impasto farina di tipo 1 € 2   /  Doughs: multigrain, gluten free, wholemeal € 1,50 - Type 1 flour dough € 2   

 P izze Gourmet - Gourmet pizzas
 

Agorà  2 .0  *          €  14
( c rema  d i  s a l i co r n i a ,  mozza re l l a ,  gambe r i ,  pa rm ig i ano,  o l io ,  ag l io ,  c i l i e g i no )
( s a l i co r n i a  c re am,  mozza re l l a ,  p rawns ,  pa rme san ,  o i l ,  g a r l i c ,  che r ry  tomatoe s )

A l  Cous  Cous  *          €  11
(pomodoro,  mozza re l l a ,  cous  cous  d i  pe s c e ,  gambe re t t i ,  p re z z emo lo ,  ag l io )
( tomato,  mozza re l l a ,  f i s h  cous  cous ,  s h r imp ,  pa r s l ey ,  ga r l i c )

Appe t i tosa              €  8 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  porche t t a ,  s a l s i c c i a ,  c i po l l a )
( tomato,  mozza re l l a ,  porche t t a ,  s au s age ,  on ion )

A ’  Pa squa lo ra             €  8
( sugo d i  s a l s i c c i a  g ros s a  con f i nocch i e t to ,  mozza re l l a ,  ag l io  e  mo l l i c a ,  p re z z emo lo )
( s auce  of  b i g  s au s age  w i t h  f enne l ,  mozza re l l a ,  ga r l i c  and  b re adc rumbs ,  pa r s l ey )

A i  4  Ca s t e l l i            €  10
(mozza re l l a  d i  bu f a l a  DOP,  mor t ade l l a  4  Ca s t e l l i ,  bu r ra t a ,  g rane l l a  d i  p i s t a c ch io )
(DOP bu f f a lo  mozza re l l a ,  4  Ca s t e l l i  mor t ade l l a ,  bu r ra t a  chee s e ,  chopped  p i s t a ch ios )

A i  Porc i n i              €  9
(pomodoro,  mozza re l l a ,  fungh i  porc i n i )
( tomato,  mozza re l l a ,  porc i n i  mush rooms )

De l l ’  Amm i rag l io  *            €  11
(pomodoro,  mozza re l l a ,  f r i t to  d i  c a l ama r i  e  gambe r i ,  ag l io ,  p re z z emo lo )
( tomato,  mozza re l l a ,  f r i e d  squ id  and  sh r imp ,  ga r l i c ,  pa r s l ey )

G enove s e              €  9 ,5
(mozza re l l a ,  pe s to a l l a  genove s e ,  gambe r i ,  pomodoro s e cco,  ag l io )
(mozza re l l a ,  genoese  pe s to ,  s h r imp ,  d ry  tomato,  ga r l i c )

G ran  B i s cot to            €  8 ,5
(mozza re l l a  d i  bu f a l a  DOP,  p rosc iu t to g ran  b i s cot to i n  u s c i t a )
( bu f f a lo  mozza re l l a ,  “ G ran  b i s cot to”  ham )

F i n imondo!             €  10
(pomodoro p i z zu t e l lo ,  mozza re l l a  d i  bu f a l a  DOP,  da t t e r i no g i a l lo  s emy-d ry ,  coppa  d i  su i no ne ro ,  f i nocch i e t to 
s e l v a t i co ,  c i po l l a  c a rame l l a t a  a l  F i n imondo)
(Pizzutel lo tomato, DOP buffalo mozzarel la, semi-dry yel low datterino tomatoes, black pork neck, wild fennel, caramelized onion in “Finimondo” red wine)

Ma i  Mang i a t a            €  10
(pomodoro,  mozza re l l a ,  fungh i  t r i fo l a t i ,  bu r ra t a ,  speck )
( tomato,  mozza re l l a ,  mush rooms ,  bu r ra t a ,  speck )

Pug l i e s e              €  10
( s t ra c c i a t e l l a  d i  bu r ra t a ,  c rudo d i  pa rma ,  c i l i e g i no ,  b a s i l i co ,  o l io  d ’o l i v a  tu t to i n  u s c i t a )
( bu r ra t a  s t ra c c i a t e l l a ,  Pa rma  ham,  che r ry  tomato,  b a s i l ,  o l i v e  o i l  uncooked  s e a son ing s )

S f i z io s a              €  10
(mozza re l l a  d i  bu f a l a  DOP,  fungh i  porc i n i ,  speack  e  noc i  i n  u s c i t a )
( bu f f a lo  mozza re l l a ,  porc i n i  mush rooms ,  speck  and  wa lnut s )

 

 P izze
Agorà              €  8
(pomodoro,  mozza re l l a ,  fungh i  f re s ch i ,  s a l ame  p i c c an t e ,  s a l s i c c i a ,  s v i z z e ro )
( tomato,  mozza re l l a ,  f re s h  mush rooms ,  sp i cy  s a l am i ,  s au s age ,  sw i s s  chee s e )

A i  F r i a r i e l l i            €  8
(pomodoro,  mozza re l l a ,  s a l s i c c i a  s b r i c io l a t a ,  pa t a t e  a l  fo r no a romat i z z a t e ,  f r i a r i e l l i )
( tomato,  mozza re l l a ,  c rumb l ed  s au s age ,  a romat i z ed  baked  pota toe s ,  f r i a r i e l l i )

A i  Quat t ro Formagg i            €  6 ,5
(mozza re l l a ,  s v i z z e ro ,  gorgonzo l a ,  pa rm ig i ano )
(mozza re l l a ,  sw i s s  chee s e ,  gorgonzo l a ,  Pa rme san  chee s e )

A l  S a lmone              €  8
(pomodoro,  mozza re l l a ,  s a lmone ,  p re z z emo lo )
( tomato,  mozza re l l a ,  s a lmon,  pa r s l ey )

A l l ’  Amat r i c i ana            €  7 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  pance t t a ,  o l i v e  snocc io l a t e ,  pecor i no ,  p re z z emo lo ,  c i po l l a ,  o l io  d i  pepe ronc i no )
( tomato,  mozza re l l a ,  b a con ,  o l i v e s ,  pecor i no chee s e ,  pa r s l ey ,  on ion ,  ch i l i  o i l ) 

For possible addition prices will be increased according to the type of ingredient chosen, this increase will be propor tionate in the tabische
* Some products may be deep frozen

Some products may cause allergies or intolerances ( Oil, Pepper, Garlic, Hot Pepper, Almonds, etc. ) for information contact the staff



 P izze
Biancane v e              €  4 ,5
(mozza re l l a )
(mozza re l l a )

Bu f a l i n a             €  7
(mozza re l l a  d i  bu f a l a  DOP,  pomodoro)
(bu f f a lo  mozza re l l a  DOP,  tomato )

Ca l zone             €  6
(pomodoro,  mozza re l l a ,  p rosc iu t to cot to )
( tomato,  mozza re l l a ,  cooked  ham )

Cap re s e              €  7 ,5
(mozza re l l a  d i  bu f a l a  DOP,  pomodoro c i l i eg i no ,  b a s i l i co ,  or i g ano )
(bu f f a lo  mozza re l l a ,  che r ry  tomato,  b a s i l ,  o regano)

Cap r i c c io s a           €  7 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  p rosc iu t to cot to ,  fungh i  f re s ch i ,  wur s t e l  i n t e ro ,  c a rc io f i ,  o l i v e )
( tomato,  mozza re l l a ,  cooked  ham,  f re s h  mush rooms ,  wur s t e l ,  a r t i c hoke s ,  o l i v e s )

C a rc io fot to           €  6 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  c a rc io f i ,  pance t t a ,  c i po l l a ,  o l i v e  snocc io l a t e )
( tomato,  mozza re l l a ,  a r t i c hoke s ,  b a con ,  on ion ,  p i t t ed  o l i v e s )

D e l  Don            €  6 ,5
(mozza re l l a ,  gorgonzo l a ,  panna ,  speck )
(mozza re l l a ,  gorgonzo l a ,  c re am,  speck )

D i a vo l a              €  6 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  s a l ame  p i c c an t e )
( tomato,  mozza re l l a ,  sp i cy  s a l am i )

Don G iovann i             €  7
(mozza re l l a ,  sp i n ac i ,  panna ,  p rosc iu t to cot to ,  pa rm ig i ano )
(mozza re l l a ,  sp i n ach ,  c re am,  cooked  ham,  Pa rme san  chee s e )

Du ’  Pa r r i nu             €  8 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  c i l i e g i no ,  p rosc iu t to cot to ,  a c c iughe ,  s a l ame  p i c c an t e ,  ag l io ,  c i po l l a ,o l i v e  snocc io l a t e )
( tomato,  mozza re l l a ,  che r ry  tomato,  cooked  ham,  anchov i e s ,  sp i cy  s a l am i ,  ga r l i c ,  on ion ,  o l i v e s )

G re c a              €  8
(mozza re l l a ,  s t ra c ch i no,  tonno,  ruco l a ,  s c ag l i e  d i  pa rm ig i ano,  l imone )
(mozza re l l a ,  s t ra c ch i no,  tuna ,  rocke t ,  pa rme san  f l ake s ,  l emon )

G ambe r i  e  mo l l i c a             €  10
(pomodoro,  mozza re l l a ,  gambe r i ,  mo l l i c a ,  ag l io )
( tomato,  mozza re l l a ,  p rawns ,  b re adc rumbs ,  ga r l i c )

I t a l i a              €  7
(pomodoro,  mozza re l l a ,  c i l i e g i no ,  ruco l a ,  s c ag l i e  d i  pa rm ig i ano )
( tomato,  mozza re l l a ,  che r ry  tomato,  rocke t ,  pa rme san  f l ake s )

Ka t i u s c i a               €  7 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  p rosc iu t to cot to ,  fungh i  f re s ch i ,  wur s t e l  i n t e ro ,  uovo )
( tomato,  mozza re l l a ,  cooked  ham,  f re s h  mush rooms ,  wur s t e l ,  egg )

Ma rghe r i t a              €  5
(pomodoro,  mozza re l l a )
( tomato,  mozza re l l a )

Ma rghe r i t a  a l  Cot to           €  6 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  p rosc iu t to cot to )
( tomato,  mozza re l l a ,  cooked  ham )

Ma rghe r i t a  a i  Fungh i            €  6
(pomodoro,  mozza re l l a ,  fungh i  f re s ch i )
( tomato,  mozza re l l a ,  f re s h  mush rooms )

Ma rghe r i t a  a i  Wur s t e l            €  6
(pomodoro,  mozza re l l a ,  wur s t e l )
( tomato,  mozza re l l a ,  wur s t e l )

Ma r i n a ra*              €  10
(pomodoro,  mozza re l l a ,  f ru t t i  d i  ma re ,  p re z z emo lo ,  ag l io ,  c i po l l a )
( tomato,  mozza re l l a ,  s e a food,  pa r s l ey ,  ga r l i c ,  on ion )

Ma r i  e  Mont i  *            €  9
(pomodoro,  mozza re l l a ,  fungh i  f re s ch i ,  gambe re t t i ,  p re z z emo lo ,  ag l io )
( tomato,  mozza re l l a ,  f re s h  mush rooms ,  s h r imp ,  pa r s l ey ,  ga r l i c )

Ma t a rocco *            €  9
(mozza re l l a ,  ( p e s to d i  pomodoro f re s co con ba s i l i co ,  ag l io ,  o l io  e  pepe )  gambe r i ,  mo l l i c a )
(mozza re l l a ,  ( f re s h  tomato pe s to w i t h  b a s i l ,  g a r l i c ,  o i l  and  peppe r ) ,  p rawns ,  b re adc rumbs )

For possible addition prices will be increased according to the type of ingredient chosen, this increase will be propor tionate in the tabische
* Some products may be deep frozen

Some products may cause allergies or intolerances ( Oil, Pepper, Garlic, Hot Pepper, Almonds, etc. ) for information contact the staff



 P izze
 

Mes s i c ana              €  7
(pomodoro,  mozza re l l a ,  pepe ron i ,  pance t t a ,  c i po l l a ,  ma i s )
( tomato,  mozza re l l a ,  peppe r s ,  b a con ,  on ion ,  cor n )

Napo l i             €  6
(pomodoro,  mozza re l l a ,  a c c i ughe ,  o r i g ano )
( tomato,  mozza re l l a ,  anchov i e s ,  o regano)

Or tagg i  ( v e rdu re  g r i g l i a t e )           €  7 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  zucch i n e ,  pepe ron i ,  me l an zane ,  fungh i  f re s ch i )
( tomato,  mozza re l l a ,  zucch i n i ,  peppe r s ,  eggp l an t ,  f re s h  mush rooms )

Pan i no a l  For no            €  6
(mozza re l l a ,  p rosc iu t to cot to )
(mozza re l l a ,  cooked  ham )

Pa rma              €  7
(pomodoro,  mozza re l l a ,  p rosc iu t to c rudo)
( tomato,  mozza re l l a ,  raw ham )

Pa rm ig i ana              €  7 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  p rosc iu t to cot to ,  me l an zane  g r i g l i a t e ,  pa rm ig i ano )
( tomato,  mozza re l l a ,  cooked  ham,  g r i l l e d  eggp l an t ,  Pa rme san  chee s e )

P a t aP i z z a              €  6
(pomodoro,  mozza re l l a ,  pa t a t i n e )
( tomato,  mozza re l l a ,  ch i p s )

P r ima v e ra              €  8
(pomodoro,  mozza re l l a ,  b re s ao l a ,  ruco l a ,  s c ag l i e  d i  pa rm ig i ano )
( tomato,  mozza re l l a ,  b re s ao l a ,  rocke t ,  pa rme san  f l ake s )

P ro fumo d i  Campagna           €  7
(pomodoro,  mozza re l l a ,  ag l io ,  fungh i  f re s ch i ,  o l i v e  snocc io l a t e ,  pa rm ig i ano,  c i po l l a ,  o r i g ano,  p re z z emo lo )
( tomato,  mozza re l l a ,  ga r l i c ,  f re s h  mush rooms ,  o l i v e s ,  pa rme s an  chee s e ,  on ion ,  oregano,  pa r s l ey )

Quat t ro Gus t i            €  7 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  p rosc iu t to cot to ,  fungh i  f re s ch i ,  c a rc io f i ,  wur s t e l )
( tomato,  mozza re l l a ,  cooked  ham,  f re s h  mush rooms ,  a r t i c hoke s ,  wur s t e l )

R i ana t a              €  6
(pomodoro,  a c c iughe ,  p re z z emo lo ,  ag l io ,  pecor i no ,  o l io ,  or i g ano )
( tomato,  anchov i e s ,  pa r s l ey ,  ga r l i c ,  pecor i no ,  o i l ,  o regano)

Rus t i c a              €  6 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  pepe ron i ,  s a l s i c c i a ,  c i po l l a ,  o r i g ano )
( tomato,  mozza re l l a ,  peppe r s ,  s au s age ,  on ion ,  oregano)

S a l s i c c io t t a             €  6 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  s a l s i c c i a ,  c i po l l a ,  p re z z emo lo ,  or i g ano )
( tomato,  mozza re l l a ,  s au s age ,  on ion ,  pa r s l ey ,  o regano)

S apor i t a             €  8
(pomodoro,  mozza re l l a ,  s a l ame  p i c c an t e ,  pance t t a ,  sp i n ac i ,  s a l s i c c i a ,  pa rm ig i ano )
( tomato,  mozza re l l a ,  sp i cy  s a l am i ,  b a con ,  sp i n ach ,  s au s age ,  pa rme san  chee s e )

S i c i l i a n a              €  6 ,5
(pomodoro,  mozza re l l a ,  a c c i ughe ,  p re z z emo lo ,  pecor i no,  c i po l l a ,  o r i g ano )
( tomato,  mozza re l l a ,  anchov i e s ,  pa r s l ey ,  pecor i no ,  on ion ,  oregano)

T i ro l e s e              €  8
(pomodoro,  mozza re l l a ,  fungh i  t r i fo l a t i ,  s c amorza  a f fum i c a t a ,  speck  i n  u s c i t a )
( tomato,  mozza re l l a ,  mush rooms ,  s c amorza ,  speck )

Tonno e  C ipo l l a             €  7
(pomodoro,  mozza re l l a ,  tonno,  c i po l l a ,  p re z z emo lo )
( tomato,  mozza re l l a ,  tuna ,  on ion ,  pa r s l ey )

Tab i s c a  pe r  t re  pe r sone         d a  €  12  a  €  22
 

For possible addition prices will be increased according to the type of ingredient chosen, this increase will be propor tionate in the tabische
* Some products may be deep frozen

Some products may cause allergies or intolerances ( Oil, Pepper, Garlic, Hot Pepper, Almonds, etc. ) for information contact the staff



 Bevande - Beverages
Acqua  M ine ra l e  Fonta l b a        0 ,75 c l .    €  2 ,5

Mine ra l  Wate r  “ Fonta l b a ”

A cqua  M ine ra l e  Fontenoce       0 ,75 c l .    €  2 ,5

Mine ra l  Wate r  “ Fontenoce ”

A cqua  M ine ra l e  Mang i a tore l l a        0 ,75 c l .    €  2

M ine ra l  Wate r  “Mang i a tore l l a ”

Coca  Co l a          1  l t .    €  3 ,5

Coca  Co l a  /  Coca  Co l a  z e ro  /  F an t a  /  Sp r i t e     33 c l .  VAP €  2

Sorbe t to a l  l imone  ( GLUTEN FREE )           €  3

Lemon sorbe t  ( GLUTEN FREE )

C a f f è             €  1

Cof f e e

Ca f f è  deca f f e i n a to            €  1 ,5

Deca f f e i n a t ed  cof f e e

 Birre in bottigl ia - Bottled beers
He ineken            33 c l .    €  3
          66 c l .    €  4

More t t i  -  Beck ’s  -  Na s t ro Az zu r ro      33 c l .    €  2 ,5
          66 c l .    €  3 ,5

Pau l ane r          50 c l .    €  4

Pe ron i  ( GLUTEN FREE )          33 c l .    €  3 ,5

B i r ra  de l lo  S t re t to         66 c l .    €  4

B i r ra  de l lo  S t re t to         33 c l .    €  3

B i r ra  Me s s i n a  C r i s t a l l i  d i  S a l e         50 c l .    €  4

Semedora to P rem ium        66 c l .    €  4

Semedora to H ime ra  A r t i g i ana l e        33 c l .    €  5

Semedora to Ros s a  dopp ioma l to      33 c l .    €  4 ,5

He ineken  Ze ro A l co l          33 c l .    €  3

Nas t ro Az zu r ro Ze ro A l co l        33 c l .    €  3



 V in i  Bianchi S ic i l ian i - White S ic i l ian Wines
Produz ione      Nome de l  v i no   Uvagg io                                  P r e z zo
A l e s s and ro d i  Camporea l e    Benedè     Ca t a r r a t to  €  15
A l e s s and ro d i  Camporea l e    V igna  d i  Mand r anova   G r i l lo   €  22
 
A l e s s and ro d i  Camporea l e    Ka i d     Sauv i gnon B l anc   €  22

Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo  B i anco d i  Ne r a    V i t i gn i  au tocton i   €  20
Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo  B i anco d i  Ne r a  (375 m l )   V i t i gn i  au tocton i   €  10
Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo  Ma r i a  Cos t anza    I n zo l i a  dom inan t e  suppor t a t a  da  a l cune  €  25
         s e l e z ion i  d i  b io t i p i  d i  Cha rdonnay
Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo  Te r r e  de l l a  Ba ron i a   Ca t a r r a t to luc i do     €  20
Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo  Te r r e  de l l a  Ba ron i a  (375 m l )   Ca t a r r a t to luc i do     €  10 

 
 

Bag l io  de l  C r i s to  d i  Campobe l lo   Adénz i a     G r i l lo/ In zo l i a  D .O.C   €  23
Bag l io  de l  C r i s to  d i  Campobe l lo   La lùc i     G r i l lo  D .O.C .   €  27
Bag l io  de l  C r i s to  d i  Campobe l lo   C .D .C .     G r i l lo ,  Cha rdonnay ,  I n zo l i a ,  Ca t a r r a t to      €  18

Bag l io  Oro    L aguna r e    G r i l lo   €  15
Bag l io  Oro    Gua r ì     I n zo l i a   €  15
Bag l io  Oro    A r a l to     G r i l lo  R i s e r v a   €  28
Bag l io  Oro    Ammàr i  ( f r i z z an t e )   B l end  v i t i gn i  au tocton i   €  15

Cant i n e  F i n a      K i kè     T r am ine r  A romat i co ,  Sauv i gnon B l anc         €  18
Cant i n e  F i n a      T a i f     Z i b i b bo s e cco  €  18
Cant i n e  F i n a      Keb r i l l a     G r i l lo   €  15
 
Cant i n e  F i n a      Mama r ì     S auv i gnon 100%  €  18

Cant i n e  Pao l i n i      Gu rgò    G r i l lo   €  12
Cant i n e  Pao l i n i      Gu rgò    Cha rdonnay   €  12

Cant i n e  Pe l l eg r i no    G i b e l è     Z i b i b bo s e cco   €  18
                             
Can t i n e  Pe l l eg r i no    I l  S a l i n a ro   G r i l lo    €  18
                             
Can t i n e  Pe l l eg r i no    Ke l b i     Ca t a r r a t to   €  18
Cant i n e  Pe l l eg r i no    T r a ima r i  F r i z z an t e   B l end  d i  une  b i anche  au toctone  €  16
                                           
                                    
Donna fuga t a      An th ì l i a     Ca t a r r a t to ,  v a r i e t à  p r e v a l en t e  ;  i l  b end  s i  €  16
         completa con altri vitigni autoctoni ed internazionali
Donna fuga t a      An th ì l i a  (375 m l )    Ca t a r r a t to ,  v a r i e t à  p r e v a l en t e ;  i l  b l end  s i      € 9  
                  completa con altri vitigni autoctoni ed internazional i
Donna fuga t a      L i ghea     Z i b i b bo (Mosca to d i  A l e s s and r i a )   €  20
Donna fuga t a      Su r  Su r     G r i l lo   €  18
Donna fuga t a      Su r  Su r   (375 m l )   G r i l lo   €  10
Donna fuga t a      L a  Fuga     Cha rdonnay   €  20

Tenute  Lomba rdo    B i anco d ’ A l tu r a    Ca t a r r a t to   €  22
Tenute  Lomba rdo    G r i l lo  d ’ A l tu r a    G r i l lo    €  22
                             
T enute  Lomba rdo    Unàn ime     Ca t a r r a t to ,  G r i l lo ,  Mosca to €  17



Vini Ross i S ic i l ian i - Red Sic i l ian Wines
Produz ione      Nome de l  v i no   Uvagg io                          P r e z zo
A l e s s and ro d i  Camporea l e    Donna tà     Ne ro d ’ A vo l a  D .O.C .    €  13
 
A l e s s and ro d i  Camporea l e    Ka i d     Sy r ah   €  25
A l e s s and ro d i  Camporea l e    Ka i d  (500 m l )    Vendemm i a  t a rd i v a   €  40
 

Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo   Ma r i a  Cos t anza    Ne ro d ’ A vo l a  D .O.P .   €  40
Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo   T e r r e  de l l a  Ba ron i a   Ne ro d ’ A vo l a   /  Pe r r i cone  €  25
Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo   T e r r e  de l l a  Ba ron i a  (375 m l )  Ne ro d ’ A vo l a   /  Pe r r i cone  €  15
Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo   Duca  d i  Monta l bo 2007  Pa r t i co l a r i  s e l e z ion i  d i  Ne ro d ’ A vo l a  e   €  65
         Ne ro Cappucc io  

Bag l io  de l  C r i s to  d i  Campobe l lo   Adénz i a     Ne ro d ’ A vo l a  /  Sy r ah   D .O.C .   €  25
Bag l io  de l  C r i s to  d i  Campobe l lo   Lu  Pa t r i     Ne ro d ’ A vo l a   D .O.C .   €  40
 
Bag l io  de l  C r i s to  d i  Campobe l lo   C .D .C .     Ne ro d ’ A vo l a  ,  Sy r ah ,   €  18
         Cabe rne t  Sauv i gnon ,  Me r lot  

Bag l io  Oro    Cepp i  Ne r i    Ne ro d ’ A vo l a  R i s e r v a   €  30
Bag l io  Oro    Ra s s a l     Ne ro d ’ A vo l a   €  17
Bag l io  Oro    Sc iu l è     F r appa to  €  17

Cant i n e  F i n a      Sy r ah     Sy r ah  I . G .P .     €  19
Cant i n e  F i n a      Ne ro d ’ A vo l a    Ne ro d ’ A vo l a     €  15
Cant i n e  F i n a      Pe r r i cone    Pe r r i cone    €  17

Cant i n e  Pao l i n i      Gu rgò    Ne ro d ’ A vo l a  D .O.C .   €  12
Cant i n e  Pao l i n i      Gu rgò    F r appa to -   Sy r ah   €  12

Cant i n e  Pe l l eg r i no    R i na z zo    Sy r ah    €  18
                             
Can t i n e  Pe l l eg r i no    G a z z e rot t a    Ne ro d ’ A vo l a    €  18
Cant i n e  Pe l l eg r i no    F i n imondo   Sy r ah ,  Ne ro d ’ A vo l a    €  17
                             
Can t i n e  Pe l l eg r i no    T r i pud ium Ros so   Ne ro d ’ A vo l a  i n  pu r e z z a    €  30

Donna fuga t a      She r a z ade    Ne ro d ’ A vo l a  D .O.C .   €  18
Donna fuga t a      She r a z ade  (375 m l )   Ne ro d ’ A vo l a  D .O.C .   €  9     
Donna fuga t a      F lo r amund i    Ce r a suo lo d i  V i t to r i a  D .O.C .S .   €  25
Donna fuga t a      Conte s a  de i  Ven t i   V i t to r i a  Doc  Ne ro D ’ A vo l a  S i c i l i a   €  25
Donna fuga t a      Anghe l i     S i c i l i a  Doc  Me r lot  e  Cabe rne t  Sauv i gnon     €  27

Tenute  Lomba rdo    Ne ro D ’ A l tu r a    Ne ro d ’ A vo l a  €  24
Tenute  Lomba rdo    Unàn ime     Cabe rne t  Sauv i gnon ,  Sy r ah  e   €  18
         Ne ro d ’ A vo l a
Tenute  Lomba rdo    E im ì     Ne ro d ’ A vo l a  b a r r i que  €  40
Tenute  Lomba rdo    Pa s s a  d i  Ne ro (50 c l )   Ne ro d ’ A vo l a  v endemm i a  t a rd i v a  €  37

Zon in       Am i ra     Ne ro d ’ A vo l a   €  20
Zon in       But i r ah     Sy r ah   €  20
Zon in       Ama rone     Ama rone  de l l a  Va lpo l i c e l l a  DOCG  €  40



Bol l ic ine - Sparkl ing wines
Produz ione      Nome de l  v i no                            P r e z zo

Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo   M i l a z zo C l a s s i co           €  30
     Me todo C l a s s i co B ru t  -  I n zo l i a  dom inan t e  e  Cha rdonnay

Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo   M i l a z zo Natu r e  €  50
     B ru t  Natu r e  Metodo C l a s s i co -  Cha rdonnay

Az i enda  Ag r i co l a  G .  M i l a z zo   M i l a z zo D . z e ro  €  40
     Rosé Pas Dosé Metodo Classicoparticolari selezioni di un antico biotipo di calabrese 
     comunemente conosciuto nell’area di Campobello di Licata come Inzolia Rosa supportata 
     dall’apporto aromatico di alcune selezioni di biotipi di Chardonnay

Tenute  Lomba rdo    Sua  A l t e z z a           €  16
     B ru t  Spumante  I GP  Te r r e  S i c i l i a n e  -  Cha rmat  Ca t a r r a t to 100%

Tenute  Lombado     Sua l t e z z a  650 Rosé    €  19
     Ne ro d ’ A vo l a  100%

Zon in       P rosecco DOC cuvèe  b ru t    €  17

Zon in       P rosecco DOC rosè  m i l l e s ima to   €  20

Marsa la
Cant i n e  Pe l l eg r i no An i t a  Ga r i b a l d i  -  Ma r s a l a  Supe r io r e  Ambra  Do l c e  Doc  2012  €  4

Cant i n e  Pe l l eg r i no Unc l e  Joseph  -  Ma r s a l a  Supe r io r e  Rub ino Do l c e  Doc  2015         €  5

Grappe
Castagne r   G r appa  Ama rone  de l l a  Va lpo l i c e l l a  Ba r r ique  €  5

Ca s t agne r   G r appa  R i s e r v a  i n v e c ch i a t a  i n  b a r r i que  d i  c i l i e g io          €  5

Ca s t agne r   G r appa  d i  p rosecco         €  4

Whisky & Cognac
Glen  G r an t    €  5

J&B           €  5

Cognac  Cour vo i s i e r          €  5

Amar i
Pun i co /  Sege s t a  /  Un i cum /  A v e rna  /  Pe t ru s  /  J äge rme i s t e r  /  Ama ro de l  Capo /  Fe rne t  B r anca  /  B r ancamenta   €  3

Ca s t agne r   Ama ro Leon  €  4



INFORMAZIONE ALL A  CL I ENTEL A  INERENTE L A  PRESENZA NEGL I  AL IMENT I  NON PRE IMBALL AT I  DEGL I  INGRED IENT I  O 
COAD IUVANT I  TECNOLOGIC I  CONS IDERAT I  ALLERGEN I  O DE I  LORO DER IVAT I

INFORMAT ION TO CUSTOMERS CONCERNING THE  PRESENCE OF INGRED IENTS  OR TECHNOLOGICAL  ADJUVANTS CONS IDERED ALLERGENS OR THE IR 
DER IVAT IVES  IN  NON-PRE-PACKED FOODS

Ca r t e l lo  i n format i vo  p rov v i so r io
In  l i n e a  con quanto p r e v i s to  da l l a  nota  DG ISAN 3674,  de l  6 .2 .2015

e i n  a t t e s a  de l l ’ a doz ione  de l l e  d i spos i z ion i  na z iona l i  r i por t an t i  l e  i nd i c a z ion i  e  l e  moda l i t à  con cu i  l ’ i n fo rmaz ione  sug l i  a l l e rgen i 
dov r à  e s s e r e  fo rn i t a ,  cosa ì  come p r e v i s to  da l l ’ a r t .  44 de l  Rego l amento CE  n .  1169/2011

S i  a v v i s a  l a  gen t i l e  c l i e n t e l a  che  neg l i  a l imen t i  e  ne l l e  b e v ande  sommin i s t r a t i  e  i n  que l l i  commerc i a l i z z a t i  a l lo  s t a to d i  “ non 
p r e imba l l a t i ”  i n  que s to e s e r c i z io  pos so e s s e r e  contenut i  i ng r ed i en t i  o  coad iu v an t i  c he  pos so p rovoca r e  a l l e rg i e  o i n to l l e r an t e  i n 

a l cune  pe r sone .  L e  i n formaz ion i  c i r c a  l a  p r e s enza  d i  sos t anze  o d i  p rodot t i  c he  p rovocano a l l e rg i e  o i n to l l e r an t e  sono d i spon i b i l i 
r i vo lgendos i  a l  p e r sona l e  i n  s e r v i z io .  E l enco,  pe r  c ap i to l i ,  d eg l i  i ng r ed i en t i  o  coad iu v an t i  cons i d e r a t i  a l l e rgen i ,  d i  cu i  a l l ’ A l l .  I L 

“ Sos t anze  o p rodot t i  c he  p rovocano a l l e rg i e  o i n to l l e r an z e ”  -  de l  Reg .  1169/2011 UE ,  che  pos sono e s s e r e  u t i l i z z a t i  n e l l a  p r epa-
r a z ione  de i  p rodot t i  i n  v end i t a .

P rov i s iona l  i n fo rmat ion  s i gn
In  l i n e  w i t h  t h e  p rov i s ion s  o f  DG ISAN note  3674,  da t ed  6 .2 .2015

and  pend ing  the  adopt ion  of  na t iona l  p rov i s ion s  conta i n i ng  the  i nd i c a t ions  and  methods  by  wh i ch  i n format ion  on a l l e rgen s  mus t  b e  p rov i d ed ,  a s 
r equ i r ed  by  a r t .  44 of  the  EC  Regu l a t ion  n .  1169/2011

We wou ld  l i k e  to i n form our  cu s tomer s  t h a t  i n  t h e  foods  and  be v e r age s  adm in i s t e r ed  and  i n  t hose  ma rke t ed  i n  t h e  “non-prepackaged ”  s t a t e ,  i n 
t h i s  e x e r c i s e ,  i ng r ed i en t s  or  ad ju v an t s  may  be  conta i n ed  wh i ch  may cau s e  a l l e rg i e s  o r  i n to l e r an t  i n  some peop l e .  I n format ion  about  the  p r e s ence 
of  sub s t ance s  or  p roduc t s  c au s i ng  a l l e rg i e s  o r  i n to l e r an t  a r e  a v a i l a b l e  by  contac t i ng  the  s t a f f  on  duty .  L i s t ,  by  chapte r s ,  o f  t h e  i ng r ed i en t s  or 
ad ju v an t s  cons i d e red  a l l e rgen s ,  re f e r red  to i n  Annex  I L  “ Sub s t ance s  or  p roduc t s  t h a t  c au s e  a l l e rg i e s  o r  i n to l e rance s ”  -  o f  EU Reg .  1169/2011 , 

wh i ch  c an  be  u s ed  i n  t h e  p repa ra t ion  of  p roduc t s  fo r  s a l e .

Ce re a l i  contenen t i  g lu t i n e  e  p rodot t i  d e r i v a t i C e re a l s  conta i n i ng  g lu t en  and  de r i v ed  p roduc t s

G l i  a l l e rgen i  p rovocano a l l e rg i e  e  i n to l l e ran z e  ne l l e  pe r sone  a l l e rg i c h e A l l e rgen s  c au s e  a l l e rg i e s  and  i n to l e rance s  on ly  i n  pe r sons  who a re  a l l e rg i c .

C ros t a c e i  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  c ros t a c e i  e  lo ro de r i v a t i She l l f i s h e s  and  p roduc t s  to ba s e  o f  s h e l l f i s h e s  and  them by-p roduc t s

Uova  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  uova Eggs  and  p roduc t s  to ba s e  o f  eggs

Pe s c e  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  pe s c e F i s h  and  p roduc t s  to ba s e  o f  f i s h

A ra ch i d i  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  a ra ch i d i Peanut s  and  p roduc t s  to ba s e  o f  peanut s

So i a  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  so i a Soy and  p roduc t s  to ba s e  o f  soy

La t t e  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  l a t t e  ( i n c l u so l a t tos io ) M i l k  and  p roduc t s  to ba s e  o f  m i l k  ( i n c l uded  l a c tose )

F ru t t a  a  gusc io I t  y i e l d s  to hu l l

S edano e  p rodot t i  a  b a s e  d i  s edano Ce l e ry  and  p roduc t s  to ba s e  o f  c e l e ry

Senape  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  s enape Mus t a rd  and  p roduc t s  to ba s e  o f  mus t a rd

Sem i  d i  s e s amo e  p rodot t i  a  b a s e  d i  s em i  d i  s e s amo Seed s  o f  s e s amo and  p roduc t s  to ba s e  o f  s e ed s  o f  s e s amo

An id r i d e  so l fo rosa  e  so l f i t i Su lphu rous  anhyd r i d e  and  so l f i t i

Lup in i  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  l up i n i Lup ine s  and  p roduc t s  to ba s e  o f  l up i n e s

Mo l l u s ch i  e  p rodot t i  a  b a s e  d i  mo l l u s ch i Mo l l u s c s  and  p roduc t s  to ba s e  o f  mo l l u s c s


